
食
材
に
よ
る
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レ
ル
ギ
ー
や
食
物
制
限・制
約
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あ
る
お
客
様
は
係
へ
お
申
し
付
け
く
だ
さ
い

表
示
価
格
は
消
費
税
を
含
む
料
金
で
す 
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国
産
米
を
使
用
し
て
お
り
ま
す

季
節
や
仕
入
れ
状
況
に
よ
っ
て
食
材
は
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す

フ
ー
ド
ロ
ス
削
減
の
為
、
食
べ
切
り
へ
の
ご
協
力
を
お
願
い
い
た
し
ま
す
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好  
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理

天  
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ら

活
車
海
老

穴
子

烏
賊

き
す

か
き
揚
げ

野
菜
三
品

盛
り
合
わ
せ

　（
お
ま
か
せ
魚
介
物
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品
、野
菜
三
品
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一
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〇
〇
円

一
、五
〇
〇
円

八
〇
〇
円

八
五
〇
円

一
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〇
〇
円

一
、五
〇
〇
円
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〇
〇
円

本
日
の
サ
ラ
ダ

お
刺
身
盛
り
合
わ
せ

ご
飯
セ
ッ
ト
（
白
飯
、赤
だ
し
、香
の
物
）

蕎
麦
（
冷
製 

又
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温
製
）

天
茶
漬
け
（
香
の
物
付
）

本
日
の
デ
ザ
ー
ト

八
〇
〇
円
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、八
〇
〇
円

八
五
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円

一
、〇
〇
〇
円

一
、五
〇
〇
円

一
、〇
〇
〇
円

よ
り
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八
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の
盛
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刺
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盛
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車
海
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穴
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烏
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魚
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物

　
　
　
　
　
　
　
　
　    

野
菜
五
品

ご
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赤
だ
し 

香
の
物

前

菜

造

里

天

ぷ

ら

和
風
サ
ラ
ダ

食

事

デ
ザ
ー
ト

季
節
の
お
す
す
め
コ
ー
ス

一
〇
、〇
〇
〇
円

羽  

衣

一
、
お
刺
身
盛
り
合
わ
せ

　
　
　
　  

あ
し
ら
い
一
式  

土
佐
醤
油

一
、
春
彩
の
盛
り
合
わ
せ

若
筍
の
土
瓶
蒸
し  

木
の
芽

活
車
海
老  

穴
子  

他
魚
介
二
品  

野
菜

桜
の
香
り
細
麺  

薬
味  

美
味
だ
し

先

附

ご
馳
走
膳

煮
物
椀

天
ぷ
ら

食

事

デ
ザ
ー
ト

写真はイメージです。
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‐
あ
け
ぼ
の
‐

一
三
、五
〇
〇
円

旬
肴
の
盛
り
合
わ
せ

お
刺
身
四
種
盛
り

活
車
海
老  

穴
子  

白
身
魚

季
節
の
魚
介
物

野
菜
五
品  

か
き
揚
げ

天
茶
漬
け  

又
は  

蕎
麦
（
温
製
、
冷
製
）

先

附

前

菜

造

里

天

ぷ

ら

和
風
サ
ラ
ダ

食

事

デ
ザ
ー
ト

二
〇
二
六
年  

弥
生
、
卯
月


